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SCIOCOLA .

«Ho ricreato la Rossa di Schumi
con due tonnellate di fondente
e piu di ottocento ore di lavoro»

Laresponsabilita & pesante: riprodurre, in cioccolato, la Rossa capace di vince-
retuttonel 2004 con Schumi al volante. | numeri di questa Ferrari sonoecce-
zionalimaanche quelli dellaversione dolce prontaasfrecciare a Sciocola. A
scolpirla Mirco Della Vecchia, maestro cioccolatiere, che halavorato ottocento
ore usando due tonnellate di fondente. BALLOTTI /NELL'INSERTQ
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Mirco Della Vecchia racconta come con 2 tonnellate di cacao ha creato

la copia fedele della vettura Ferrari che vinse il campionato mondiale

«Lavoro lungo 800 ore
per plasmare la F2004
['auto di Schumacher

ma tutta di cioccolato»

L’INTERVISTA

ENRICO BALLOTTI

a responsabilita & di
quelle pesanti: ripro-
durre, in cioccolato,
una monoposto Ferra-
ri. Manon unamonoposto qua-
lunque, bensi la Rossa capace
di vincere tutto (o quasi) nel
2004. Un campionato mondia-
le magico, I'ultimo firmato da
Michael Schumacher. I nume-
ri di questa Ferrari sono ecce-
zionali, come del resto lo sono
anche quellidellaversione dol-

ceprodotta daMircoDellaVec-
chia, 39enne maestro cioccola-
tiere di fama nazionale ed in-
ternazionale.

BOLIDIACONFRONTO

Quindi eccoli i numeri delle
duevetture. In primis la Ferra-
ri di cioccolato che, nell’area
di Piazza Matteotti, sard in
esposizione per tutta la durata
di Sciocola'. L'appuntamento
¢ gia fissato per oggi sino al 3
di novembre. A snocciolare le
cifre & proprio Della Vecchia:
«Siamo partitida 2,5 tonnella-
tedi cioccolato per arrivare ad
un pesomoltovicino alle 2 ton-
nellate. La “mia” monoposto &
lunga 4,4 metri e larga circa
un metro e ottanta. Pratica-
mente riproduce fedelmente
quella che, quindici annifa, ha
fatto grandi cose sui circuiti di
tutto il mondo». E poi ci sono
le ore di lavoro, non certo po-

che: «Pilio meno 800, un mese
intero dedicato solamente a
questa Ferrari. Un ringrazia-
mento speciale deve per forza
andare ad Alessandro Marro-
ne, scultorearetino fondamen-
taleperla creazionedell'opera
che vedrete esposta a Mode-
na». Detto della Rossa di cioc-
colato, si passa alla monopo-
sto creata a Maranello e capa-
cediportareallavittoria Schu-
mi: 20 gran premi disputati in
stagione, ben 15 primi posti e
sempre sul podio. Ovviamen-
teil successo finale nei campio-
nati piloti e costruttori per una
Ferrari da considerare, forse,
come la pit forte di sempre.
«Non potevamo scegliere che
questamonoposto...»: senten-
ziaDella Vecchia.

OMAGGIOASCHUMI

Quindi ecco la scelta del “mo
dello” che, come sottolineato
daDellaVecchia, doveva cade-
re propriosuquesto tipo dimo-
noposto: «Sono unappassiona-
to di Formula 1 e, almeno
nell’era moderna, la F2004 ha
rappresentato qualcosa di im-
portante. E’ vero che poteva-
mo riprodurre anche il mezzo
utilizzato attualmente da Le-
clerce Vettel, ma abbiamo pre-
ferito omaggiare la Ferrari con
questa monoposto simbolos.
Omaggio alla casa del Cavalli-
no, manonsolo: «Certamente
- continua Della Vecchia - la
vetturain questione é diventa-
ta mito anche grazie a chi la
guidava. Michael Schuma-
cheréstatoin grado di cambia-
re la storia di questo sport. 11
“kaiser” di Kerpen, tra Il'altro,

nel 2019 ha compiuto 50 anni.

Perlinsiemeditutte le motiva-
zioniche stodicendononsipo-
teva scegliere una vettura di-
versa. La speranza, per chi co-
meil sottoscritto e amante del-
la Ferrari, e che la creazione

sia anche di buon auspicio per
la Scuderia, per la fine di que-
sta stagione e in vista della
prossima.

QUALITA’EDETTAGLI

La Ferrari di Schumacher,
esposta in piazza Matteotti, &
ricca di particolari oltre che
buona da mangiare: «Solita-
mente per questo tipo di scul-
ture si utilizza un cioccolato
che mi piace catalogare come
da “battaglia”. In questo caso
abbiamo pero deciso per un
fondente al 60 per cento ca-

_ cao,un prodottodibuonaqua-

lita. Un cioccolato che possia-
mo definire per tutti». E poi ci
sono le rifiniture: «Un’opera
impegnativa, una delle pit
complicate che ho realizzato.
Per esempio abbiamo curato
nei particolari il “cavallino
rampante” sul musetto e an-
che I'abitacolo potrebbe ospi-
tare un pilota vero e proprio.
In carriera posso contare su se-
dici Guinness dei primati, tutti
ovviamente legati alle scultu-
re di cioccolato. Posso dire di
aver prodotto diverse opere in
tuttoilmondo, ho avuto anche
l'onore di essere ricevuto dal
Papa. Per questo, e certo non
per spocchia, fatico a trovare
nuovi stimoli quando sono
chiamato a scolpire. Non ho
avuto dubbi, invece, di parteci-

pareallamanifestazione aMo-
dena ediricreare, in scala uno
auno, una Ferrari capacediot-
tenere vittorie suvittorie». —

@ BYNC NDALCUNIDIRITTIRISERVATI

«Unonore dedicare
al campione tedesco
quest'opera

che non ha eguali»

«E lunga 4,4 metri
elargaun metroe 80
Riproduce fedelmente
ogni dettaglio»
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MIRCO DELLA VECCHIA
EALESSANDRO MARRONE
ARTIGIANI DELLA FERRARI DA RECORD
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