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ILMENU

Sciocola2019

Cacao, re in cucina
scatena la fantasia
delle nostre chef

""Sciocola inrosa'" un'iniziativa
trale piliinteressanti.

Asia Corghi, Barbara Astolfi
Beatrice Brunetti e Anna Maria
Barhieri creano quattro piatti

1l cioccolato in cucina non &
un’esclusiva dei pasticceri. Co-
me si potra scoprire in questa
edizione il cacao si puo rivela-
re una marcia in pitt per gli
chef. Anche nella preparazio-
ne di un primo, un secondo o
un antipasto. L'occasione per
scoprilo arriva da “Sciocola in
rosa” iniziativachevedelapre-
senzaditre chef chefannopar-
tedelconsorzio “Modenaa Ta-
vola”, promotore dell’evento,
che proporrannotre pietanze.

ANTIPASTO

Si parte con I'antipasto di Asia
Corghi, delristorante “Tlluppo-
loel'uva” che porterain tavola
una tartare di manzo con me-
lanzane e cioccolato fondente
al 70%. Il tutto sara arricchito
dall'olio alla menta che dara
untoccodifreschezza.

PRIMO PIATTO

Il primo piatto invece sard ope-
ra di Barbara Astolfi, chef del
ristorante di Formigine “Tl Cal-
cagnino” che preparera dei
cappellacci al cacao amaro al
70% ripieni di lesso con salsa
alla zucca e gorgonzola, pere,
noci e caramello di zucca. Un
piatto coningredienti della tra-
dizione emiliano con un tocco
diverso, pill innovativo e con
prodotti di stagione come la
zuccaelepere.

ILSECONDO

1l secondo piatto avra invece
come ingrediente principale
la carne di faraona che verra
cottaabassatemperaturae ac-
compagnata da una salsa al
mandarino, castagne e ciocco-
lato rosa. Il piatto sara prepara-
todallachefe pasticceradelri-
storante di Carpi “L'Incontro”
Beatrice Brunetti. Sciocola in
rosasiterradomanialle 16.30
in Piazza Matteotti. Manon fi-
nisce qui. Sabato alle 16.30

sempre in Piazza Matteotti sa-
ra la volta di un’altra grande
chef, la pluripremiata Anna
Maria Barbieri del ristorante
“Antica Moka” che realizzera
il “Piatto Sciocola 2019”.

PIATTO UFFICIALE

1l piatto sard una sorpresa per
tutti ma la chef ha rilasciato
qualche dettaglio: «Saraun an-
tipasto ed & un piatto che pro-
fumadicasa, del nostro territo-
rio e che & preparato con pro-
dotti tipici modenesi. Ci sara
ovviamente il cioccolato, una
pralina di gelato e anche una
torta al cioccolato sbriciola-
tar. Non solo piatti e chef ma
anche cocktail. Sciocolainfatti
propone anche squisiti cock-
tail conil cioccolato. PerI'occa-
sione verra presentato il cock-
tail ufficiale di Sciocold, lo
“Sciocomuffin”, un drink dol-
ce abase di rum speziato, cioc-
colatoe cocco, chericordail sa-
pore di un gustoso muffin ma
da bere. Il drink ¢ ideato da
maestri dello shaker di "Liquid
Art" e verra presentato doma-
nialle 19.30in Piazza Matteot-
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ANNA MARIA BARBIERI

DEL RISTORANTE

ANTIKA MOKA DI MODENA

«ll piatto ufficiale
sara un gustoso
antipasto dal sapore
che profumadi casa
econlaforza

dei nostri prodotti>»

{

SPECIALE

CUCINA TRADIZIONALE
GNOCCO E TIGELLE
‘ORGANIZZIAMO CENE AZIENDALI
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